CLABOR
FOOD

Andlise de agua, produtes

@ alimanios

Dados do Cliente:

Fabricante / Produtor:

R. Reinaldino §. de Quadras, 452
Alto da XV, Curitiba - Pr.

www laborfood com br

Tel: 3362-0128 | Cel: 8467-1421
laborfoodi@laborfood.com.br

Protocolo de Recepcao de Material para Anadlise

Numero de Registro:
DatadeColeta; /[
Horariode Coleta:

Solicitante:

Endereco: CEP: Cidade: Estado:
Contato: Fone/Fax: E-mail;

Dados Da Amostra:

Produto:

Fabricagao/ Producao; Data da Coleta: Hora da Coleta:
Temp. na Coleta: Validade: Lote: Peso:

Analises a Serem Realizadas / Parametros - ﬁgua Consumo / Piscinas / Efluentes

Microbiologia

( ) Candica albicans

( ) Bactérias HelerolrGficas
( ) Eschenichia colf

( ) Staphylococcus aursus
( ) Coliforrnes Totais

[ ) Pseudbmonas aeruginosa
( ) Outros:

Perfis

( ) Colimetria -

(Coffarmes Totals + E.colj

( ) Calimelra + pH + Cloro
( ) Piscina

( ) Outros!

Fisico-quimico

{ ) Acidez () Cobre () Fostatn

{ ) Alcalinidade Total { ) Condlutividade ( ) Fésloro

{ ) Aluminio () Cor { ) Hidraxido

() Amania () Cromo { ) Magnésio

( ) Aspecto () DBl ( ) Manganes

{ ) Bicarbonato ( )DBO { ) Matéria Organica
{ ) Bicarbonato de Caloio () DBO + DQO ( ) Mercirio

{ ) Céleio ( ) Difidlo de Carbono ( ) Nitrato

{ ) Carbonatos ()DQo ( ) Nitrto

() Carbonato de Célcio ( ) Dureza Total ( ) Nitrogénio Amaniacal
{ ) Chumbo ( ) Ferro Dissohida { ) Odor

{ ) Cloretos () Ferro Total ( ) Oleos e Graxas

{ ) Cloro Residual Livie () Flder { ) Oxigénio DissoMdo
{ ) Cloro Total () Fluoretos ()pH

{ ) PotAssio

{ ) Selénio

( ) Silica Soliel
{ ) Silica Total
() Sodio

( ) Sdlidos Totais Dissolvidos
{ ) Suifates

( ) Surfactantes
( ) Temperatura
( ) Turbidez

() dinco

() Preparo
( ) Oufros:

Analises a Serem Realizadas / Parametros - Alimentos / Superficies / Manipuladores

Microbiologia

( ) Bacillus cereus

( ) Bacténas Mesdfilas
]

( ) Bolores e Leveduras

( ) Clostridio suffo redutor
( ) Coliformes a35°C

( ) Coliformes a45°C

Coleta/Amostragem;
Embalagem:

Tipo de agua:
Temperatura de
recebimento:

{ ) Escherichia coli { ) Bateria de Venenos { } Lipidics
( ) Estafiococos coaguiase ( } Cloreto de Sodio ( ) Nirato
positiva () Cor ( )} Nitrito

( ) Saimonela spp ( ) Crioscopia ( ) Oclor

{ ) Outros: { ) Gliten {(ypH
Fisico-quimico { ) Gordwas ( ) Proteinas
( ) Acidez ( ) Grau brix ( ) Rancidez
{ ) Amido { ) Lacioss ( ) Sabor

Analise Critica da Amostra:
{ ) Realizada Pela LaborFood/Responsavel ( ) Realizada Pela Solicitante

( ) Original { ) Fornecida pelo requisitante
( ) Tratada ( ) In natura

Embalagem intacta: Acondicionamento adeguado:

( 1Sim ( ) Nao { )Sim ( )Nao

Legislagao
{ ) RDC 12 - ANVISA

( ) Fornecida pela LaborFood
Ocorréncia de Chuva nas (ltimas 24h: ( ) Sim  ( ) Nao

Amostra Aceita:
() Sim

( ) Néo

Assinatura ou carimbo do responsavel pela amostra

Autorizo a LaborFood a Subcontratacéo de Servigos quando necessario

Assinatura ou carimbo do responsavel Labor Food



